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Chic par sa simplicité, puissante par ses performances - parfaite pour - _ tH

les chefs qui veulent faire passer leur savoir - faire au niveau supérieur.

Avec un mélange d'artisanat, de finesse et d'innovation, Pallieter donne

vie a ses créations culinaires dans un cadre aussi raffiné que ses plats.

', Etle plus beau, c’est que I'on peut non seulement y diner, mais aussi y
145
E sel : passer la nuit pour profiter pleinement de I'expérience. Nous sommes
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1334 fiers d'avoir pu l'aider a réaliser la cuisine de ses réves.
X ¥ : >3 Lsa 5 r
44 " A > rF W o
i . S -- e | HANDWERK
{ &3 - Al L 1 : e ' s
1 \\ . i A UNE NOUVELLE GENERATION
L] =
] s |
. DE CUISINISTES PROFESSIONNELS
Chez Handwerk, nous allons au-dela de la simple construction de cuisines sur mesure
en inox géniales. Notre équipe de design collabore avec le client pour donner vie
sa cuisine de réve avant méme le début de la construction ! De la visualisation a la
MANUFACTURE réalisation, nous nous assurons que chaque détail est impeccable. Notre niveau de
HANDWERK N rendu est I'un des plus élevés du marché, soulignant ainsi notre engagement envers

la qualité et I'innovation technologique.

Découvrez la nouvelle ligne de cuisings
“Manufacture” de Handwerk - un chef-
d'ceuvre de l'artisanat belge qui trouve
le parfait équilibre entre fonctionnalité, .
raffinement et innovation. Une expérience . Dylan Castelein Donnely Castelein
de cuisine luxueuse, specialement A '
développée pour le marché privé. Concue

pour ceux qui recherchent I'exclusivité

et a qualité, “Manufacture” n'est pas e | = —_— : o

simplement une cuisine ; ¢'est une euvre . : . HA N DW E R K
d'art, fagonnée sur mesure pour s‘adapter . '
a volre style de vie. Qvenstraat 6, 8800 Roeselare

051/223131/ info@handwerk.be
WWW.HANDWERK.BE
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FOR EXTRAORDINARY CHEFS ONLY

Une nowvelie générition
@WWMW'



RIGA
LIEGE

GRANDIS
DEINZE

Entant quambassadeurs de Handwerk
en Wallonie, nous incarnons, avec Denijs Van De Weghe a fait appel
RIGA, lexcellence culinaire dans un a Handwerk pour ouvrir un nouveau
cadre moderne et élégant. Arrétez- restaurant prometteur au cceur de
vous chez RIGA et découvrez non Deinze. Il a ouvert son restaurant et bar

seulement les plats délicieux, mais a vins dans le nouveau projet “Leietop’”.

aussila merveilleuse cuising qui Handwerk a fourni une cuisine trés

inspire [équipe chaque jour. performante et un bar entierement
gquipé. La cuisine, le bar et l'ntérieur
forment un lieu de restauration

trés attrayant.

COMPAGNIQUE
LIEVEGEM

Réalisation Compagnique, ol1 Tim et Angélique vous font vivre une expérience
exclusive. Des tables intimistes pour deux, dans une atmosphere familiale, ol
chaque plat raconte une histoire de saveurs authentiques et profondes. Plus
personnel que jamais et encore plus raffiné. Le tout dans une magnifique ferme
classée, rénovée avec style dans le respect de son passé. Une expérience
gastronomique unique.

ARCHIBALD DE PRINCE
ECHTERNACH (LU)

Archibald est non seulement un maftre cuisinier et un

vainqueur du Bocuse d'Or Belgique, mais il a également

participé 4 la finale mondiale en Norvege. Gréce a son

expérience et sa passion pour la gastronomie, lui et

CARRELLO
BLANKENBERGE

Rachel sont préts & transformer ce restaurant en un

véritable paradis culinaire.

‘T WERFTIE
ZEEBRUGGE

ATintersection du marché de

Nous sommes honorés d'avoir pu contribuer a leur réve Blankenberge, du front de mer et du

en créant une cuisine qui correspond parfaitement a port de plaisance, se trouve une enclave

leur vision. Nous adressons tous nos veeux de succes "Aprés 120 ans, 't Werftje quitte son emplacement emblématique pour s'installer & une nouvelle adresse,

mexicaine sur la cote. Carrello propose

4 Archi i | sans compromettre son authenticité. Référence incontestée pour les meilleures croquettes de crevettes o . .
a Archibald et Rachel pour ce nouveau défi | p p a une délicieuse cuisine mexicaine

du pays, 't Werftje reste fidéle & son savoir-faire - et c'est la que Handwerk trouve naturellement sa et des cocktals subtilement infuscs

place. Pour cette transition historique, Handwerk a congu une cuising sur mesure qui respecte 'ame de
de saveurs belges.

't Werftje tout en le préparant pour I'avenir. Lartisanat rencontre le patrimoine, la tradition trouve un

nouveau foyer. Nouvelle adresse, méme saveur inimitable.




